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 ​
Apéritif : un voyage gourmand du Levant à l’Italie, & une 

collab Blini x Boursin® irrésistible   

Aujourd’hui, l’apéritif est devenu un véritable terrain de jeu culinaire : on mixe les influences, on 

soigne le dressage, on ose les textures, on joue avec les couleurs...   

Cet été, place à un apéritif haut en saveurs et en couleurs avec des recettes qui invitent au voyage 

et à la gourmandise. Blini et l’atelier Blini révèlent ainsi leurs nouveautés aux inspirations 

Méditerranéennes et une collaboration inédite avec Boursin®.  

  

Cap sur la Méditerranée ! ​
Cet été, l’atelier Blini nous emmène au cœur du Levant avec deux nouvelles recettes :  ​
Une Aubergine grillée aux notes chaudes et épicées & un Labneh ultra frais et onctueux... Deux 

créations qui sentent bon les tables généreuses et les assiettes à partager, pensées pour twister 

l’apéritif et réveiller vos plats. À tartiner, à associer, à détourner… selon l’envie !  

  

 

Aubergine Grillée, fromage frais & zaatar. ​
Fromage frais français, aubergine longuement grillée, mélange d‘épices, 

pointe de cumin et topping délicat mêlant zaatar* & ciboulette… Une 

recette au caractère affirmé, parfaite sur un pain pita chaud en une 

bouchée sophistiquée, ou sur une grande assiette façon mezze revisité. ​
PMC* - 2,99€ - 140g ​
Disponible en GMS à partir d’Avril 2026    

  

 

* Le zaatar est un mélange d'épices et aromates, composé de thym, sumac et graines de sésame.  

  

 

Labneh Extra, yaourt à la grecque & zaatar.  ​
Un tartinable qui mêle yaourt à la grecque, feta, coriandre et citron 

confit, relevés d’un topping aux graines de courge et zaatar. Résultat : 

une texture dense et crémeuse, parfaite pour des légumes croquants, 

twister un sandwich pita ou sublimer une assiette. ​
PMC* - 2,99€ - 140g ​
Disponible en GMS à partir d’Avril 2026   

  

  



 
 
 
  

Un air d’Italie souffle sur l’apéritif  ​
Et si l’on s’offrait un aller simple pour l’Italie le temps d’un apéritif ? Inspirée de l’art de vivre 

transalpin, cette nouvelle collection célèbre l’aperitivo : un moment chaleureux, gourmand et 

généreux à partager. Entre street-food revisitée, pains traditionnels au cœur fondant et blinis colorés 

aux accents méditerranéens, l’atelier Blini et Blini invitent à composer une table conviviale, pleine de 

soleil et de saveurs italiennes. Des recettes prêtes à être dégustées, pensées pour transformer 

chaque apéro en véritable escapade gourmande.  

 

Mini Arancini - Petit pois, pesto verde et mozzarella  ​
Inspirés de la street-food italienne, les mini arancinis petits pois, pesto 

verde & mozzarella de l’atelier Blini revisitent un grand classique en 

version végétale et ultra-gourmande. Le petit pois apporte croquant et 

douceur, sublimé par le goût franc et unique du pesto verde. À cœur, la 

mozzarella offre une texture moelleuse et fondante irrésistible. Des 

bouchées idéales pour un aperitivo convivial et surtout gourmand. ​
PMC* : 2,99€ - 140g                                                                                ​

                                       Disponible en GMS à partir de Mai 2026  

 

Focaccia Courgettes Grillées, Parmesan & Basilic ​
Inspirée des saveurs italiennes, cette focaccia traditionnelle révèle un 

cœur onctueux aux courgettes grillées, parmesan et basilic. Sa mie 

moelleuse aux notes d’huile d’olive contraste avec une croûte dorée et 

croustillante, pour une texture irrésistible. Déjà tranchée et à réchauffer 

directement dans sa barquette, cette focaccia est idéale pour l’apéritif ! ​
PMC* : 3,49€ - 150g ​
Disponible en GMS à partir d’Avril 2026  

 

Focaccia Caviar d’Aubergine, Ricotta crémeuse & Sésame grillé ​
Cette focaccia généreuse associe un pain moelleux à un cœur fondant 

de caviar d’aubergine, ricotta crémeuse et sésame grillé. Un équilibre 

subtil entre douceur et caractère, relevé par la texture dorée et 

croustillante de la croûte. Une focaccia qui se partage et se déguste 

entre amis pour une parenthèse gourmande aux inspirations 

méditerranéennes. ​
PMC* : 3,49€ - 150g ​
Disponible en GMS à partir d’Avril 2026  

  



 
 
 
 

À l’origine des blinis en France, Blini accompagne depuis 1980 les moments qui rassemblent : ceux où 

l’on dippe, où l’on tartine, où l’on partage sans chichi ! Aujourd’hui marque iconique de l’apéritif, Blini 

insuffle un vent de fraîcheur et de couleurs avec ses nouveaux Blinis Pop ! Moelleux et ensoleillés, ils 

s’inspirent des saveurs italiennes pour transformer chaque bouchée en un instant joyeux et 

gourmand.  

 

Blini Pop - Pesto ​
Colorés et moelleux à souhait, les Blinis Pop Pesto apportent une 

touche végétale et contemporaine à l’apéritif. Leur parfum de basilic et 

leur texture fondante en font une base parfaite à déguster froid ou 

chaud pour un léger croustillant, seul ou associé à un tartinable. ​
PMC* : 1,75€ - 125g ​
Disponible en GMS à partir d’Avril 2026  

 

Blini Pop - Tomate Origan ​
Avec leur couleur du soleil, les Blinis Pop Tomate Origan offre une 

bouchée douce et parfumée. À savourer chauds pour révéler une légère 

note croustillante ou froids pour un moelleux irrésistible — à dipper, à 

tartiner ou à croquer tels quels. L’Italie en une bouchée !  ​
PMC* : 1,75€ - 125g ​
Disponible en GMS à partir d’Avril 2026  

  

 ​

Blini x Boursin® : l’alliance gourmande du savoir-faire français  ​
Parce que l’apéro, ce sont aussi des alliances inattendues, en avril, une collaboration inédite se glisse 

dans nos rayons. Deux marques iconiques - Blini et Boursin® - unissent leurs savoir-faire en associant 

l’onctuosité du fromage frais Blini aux saveurs emblématiques de Boursin® pour proposer des 

recettes savoureuses, résolument gourmandes et fabriquées en France !     

 

Blini - Fromage Boursin® Ail & Fines Herbes ​
Une version qui joue la carte de la fraîcheur aromatique. Fabriquée en 

Normandie, cette recette fromagère offre une texture crémeuse idéale 

et un goût intense d’ail et fines herbes, idéal pour un apéro convivial. À 

tartiner sur des blinis tièdes ou à dipper avec des légumes croquants.  ​
PMC* : 2,75€ - 150g  ​
Disponible en GMS à partir d’Avril 2026 ​

  



 
 
 

 
Blini - Fromage Boursin® Poivre Noir ​
Avec ses notes intenses et légèrement relevées, cette recette marie le 

crémeux du fromage frais Blini à l’intensité aromatique du Boursin® 

Poivre Noir. Un tartinable de caractère, parfait pour un apéritif 

savoureux. À servir avec des gressins, sur des blinis ou à dipper avec 

des légumes pour une version équilibrée.  ​
PMC* : 2,75€ - 150g  ​
Disponible en GMS à partir d’Avril 2026 ​

 ​
*Prix moyen conseillé - le distributeur est libre de fixer ses prix. ​
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