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La Responsabilité, avec le Plaisir Intense, constitue le socle stratégique du Groupe Labeyrie Fine Foods.
Découvrez I'un des chantiers prioritaires RSE en détail ainsi que les actualités RSE récentes.
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Afin de répondre aux multiples enjeux, notamment environnement ux et réglementaires, nous nous engageons
dans I'éco-conception de nos emballages dans le cadre du Pilier /77527 de notre stratégie RSE.
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I'amélioration de la qualité du reporting

Eéfumz4-2§ - Définition de. [a feuille de r(?ute pour la mise
en conformité avec les réglements PPWR
Global 72 % recyclable 56 % issu de recyclé (UE) / RAM (UK)

- Réalisation d’ACV (Analyses du Cycle de Vie)
pour nos emballages de saumon fumé et de
tartinables
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53 % recyclable
+7 pts vs 23-24

30 % issu de recyclé
+8 pts vs 23-24
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Nous avons poursuivi la suppression FM 1 24-2

des intercalaires entre les tranches de nos saumons fumés. Aprés
les gammes permanentes en 2024 (32 tonnes de plastique
évitées/an), nous y intégrons cette année les références festives
de saumon d’élevage, permettant d’économiser 5 tonnes
supplémentaires. Une réduction totale de 7 % des volumes de
plastique du saumon fumé Labeyrie !
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Prés de 50 tonnes de plastique sont

évitées chaque année grace a I'optimisation des emballages des
tartinables I'Atelier Blini : réduction de la hauteur et de I'épaisseur
du pot, du couvercle et de I'opercule. Une ACV a également été
menée afin de mieux identifier nos impacts actuels et d’orienter
nos futurs projets d’éco-conception.

Poursuivre I’éco-conception des emballages de saumon, Poursuivre le chantier de refonte de certains emballages
Priorité  enrichis des résultats de [I'ACV, notamment afin priorité emblématiques, pour améliorer leur recyclabilité et
2526 d’améliorer la recyclabilité. 2526 reduire les quantités de plastique utilisé.
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Les barquettes préformées de Failm e 242

fait mawquant 24-25

Le noir de carbone a été retiré des coques des couronnes de
crevettes et des barquettes des plats cuisinés Delpierre,
supprimant ainsi un colorant perturbateur pour leur tri et leur
valorisation. Elles sont ainsi devenues 100 % recyclables !

@ Optimiser les barquettes pour la marée et les crevettes :
priorité  réduction du plastique et passage en mono matériau
25-26

pour la recyclabilité.

pavés de saumon produits sur notre site de Duns ont été
remplacées par des barquette plus fines, thermoformées
directement sur site. Cette réduction d'épaisseur a permis de
diminuer significativement la quantité de plastique utilisé: 40
tonnes de plastique évitées par an !

i)
. Améliorer la recyclabilité des films souples utilisés pour
P T Jes emballages de saumons fumés.

RETROUVEZ TOUS NOS ENGAGEMENTS ET AVANCEES SUR LABEYRIE-FINE-FOODS.COM
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Découvrez nos actualités récentes sur nos chantiers prioritaires RSE que nous sommes fiers de partager.
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LABEYRIE FINE FOODS AU SALON DE L’AGRICULTURE
SUR LE STAND D’AGRI-ETHIQUE FRANCE

Nous avons eu le plaisir de mettre en lumiére nos
actions en faveur de filiéres francaises plus justes et
plus durables sur le stand d’Agri-Ethique France lors
du Salon International de I'Agriculture 2026 a Paris.
Des dégustations de produits labellisés ont eu lieu
pour illustrer concrétement nos engagements :

Du Foie Gras Labeyrie, Des produits Blini,
issu de notre filiere illustrant notre approche
canard construite avec RSE intégrée : des
plus de 200 éleveurs,
garantissant
rémunération équitable
et bien-étre animal.

recettes savoureuses qui
soutiennent des filieres
agricoles

responsables.

francaises

Ces moments de partage ont rappelé I'importance
de renforcer des filieres agricoles solides, capables
d’allier qualité, équité et durabilité. Une ambition
que nous sommes fiers de porter avec Agri-Ethique
France !

LANCEMENT DE LA LABELLISATION AGRI-ETHIQUE FRANCE
SUR LE CANARD DESTINE AUX PROFESSIONNELS DE LA
RESTAURATION

Aprés avoir été la premiére entreprise
francaise certifiée Agri-Ethique France pour
la filiere canard en 2025, le Groupe étend aﬁgﬂz,
en 2026 cette labellisation a ses gammes fronce
destinées aux professionnels de la
restauration, a travers sa marque Labeyrie
Professionnel. Cette offre responsable
regroupe environ 40 références et permet
aux chefs, en restauration collective
comme commerciale, d’accéder a des
produits engagés, tracables et fidéles aux
valeurs du commerce équitable frangais.
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DEUX MEDAILLES D’ARGENT e
POUR NOTRE FOIE GRAS

Les Foies Gras Labeyrie une nouvelle fois _ :
primés au concours général agricole 2026 ! T IS
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Le Foie gras de canard entier
a la Fleur de Sel et Poivre

Le Foie gras de canard entier
a I'Armagnac

la souveraineté alimentaire frangaise :

LABEYRIE FINE FOODS PARTICIPE AU PREMIER BILAN DES CONFERENCES DE LA SOUVERAINETE ALIMENTAIRE

Les premiéres conclusions des Conférences de la souveraineté alimentaire ont été dévoilées sur le stand de Pact’Alim,
lors d’un bilan réunissant la Ministre ainsi que des représentants sectoriels des filieres agricoles. L'occasion pour notre
Président, Jacques Trottier, de rappeler I'importance d’investir et de simplifier les cadres réglementaires pour renforcer

« La souveraineté alimentaire ne se gagnera pas avec des intentions mais avec des capacités :
produire, structurer, investir. Alors que la concurrence accélére, nous devons libérer les
énergies industrielles. Chez Labeyrie Fine Foods, nous avons choisi I'action, avec neuf sites en
France et plus de 100 millions d’euros investis ces derniéres années. »

RETROUVEZ TOUS NOS ENGAGEMENTS ET AVANCEES SUR LABEYRIE-FINE-FOODS.COM
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