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Fideles au rendez-vous des moments conviviaux, ces deux marques complices des apéritifs
gourmands renouvellent ’expérience cette année encore, avec deux nouveautés imaginées
pour sublimer les usages festifs.

Des blinis revisités avec de véritables brisures de truffe -
ingrédient star des fétes pour 69 % des Francais'. Pensés
pour sublimer foie gras, saumon fumé ou tarama, ils allient
gourmandise et engagement, avec un blé francais équitable
et une fabrication locale.

Formats 135 g, 16 blinis - PMC* 2,49 €

BLINIS COCKTAIL A L’ANETH

Une recette fraiche et aromatique qui apporte du
peps aux apéritifs festifs. Idéals pour accompagner les
incontournables taramas de la marque, ils sont élaborés a
partir de blé francais certifié Agri-Ethique France, alliant
plaisir et engagement responsable.

Format : 170 g, 20 blinis - PMC* 1,59 €

1- Source : Ifop 2024.
*Le distributeur fixe en toute indépendance les prix de vente a sa clientéle selon sa propre appréciation de la situation concurrentielle



EDITION LIMITEE NOEL - LES TARAMAS FESTIFS !

Pour célébrer les fétes, Blini revisite son iconique tarama dans une version résolument festive.
Trois recettes a base d’ceufs de cabillaud pour sublimer vos apéritifs : Crabe, Homard et Saint-
Jacques... trois déclinaisons gourmandes et raffinées, a déguster et tartiner sur des blinis pour
un plaisir intense !

TARAMA SAVEUR CRABE

Pour sublimer vos apéritifs de fin d’année, Blini revisite son
iconique tarama avec une touche festive. Onctueux et raffiné,
il associe la finesse des ceufs de cabillaud a la chair délicate du
crabe pour une explosion de saveurs iodées.

Format 154 g - PMC : 2,79 €*

TARAMA SAVEUR HOMARD

Blini invite le homard a la table de Noél avec son Tarama saveur
Homard. Une recette généreuse qui marie les ceufs de cabillaud a la
subtilité d’un crustacé d’exception. Résultat : une texture crémeuse
et un go(t raffiné, idéal pour surprendre vos convives et apporter
une touche chic sur vos tables de fétes.

Format 154 g - PMC : 2,79 €*

TARAMA SAVEUR SAINT-JACQUES

Avec son Tarama saveur Saint-Jacques, Blini propose une création
des plus gourmande !

La rencontre entre les ceufs de cabillaud et la chair fondante de
la Saint-Jacques donne naissance a une recette subtile, délicate
et parfaitement équilibrée. A savourer avec simplicité, pour un
apéritif iodé.

Format 154 g - PMC : 2,79 €*
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