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PRENDRE LE TEMPS DE

AVEC







QUAND LE SAVOIR-FAIRE LABEYRIE
S’EXPRIME EN ALLIANCES SUBTILES

SAUMON FUME

Labeyrie conserve
sa place de n°1 des
marqgues nationales
avec 28,2 % de parts
de marché!

SAUMON FUME DE NORVEGE
HUILE DE SESAME & POIVRE DE SARAWAK

Format 6 tranches, 205 g - PMC* 13,29 €

SAUMON FUME DE NORVEGE
HUILE DE VERVEINE & COMBAWA

Format 6 tranches, 205 g - PMC* 13,29 €

SAUMON FUME DE NORVEGE
HUILE DE BASILIC ET SACHET DE NOISETTES
GRILLEES & CRANBERRIES

Format 6 tranches, 180 g de saumon fumé, 12 g de
topping et 18 g d’huile de basilic - PMC* 13,29 €




ENCORE PLUS DE NOUVEAUTES GOURMANDES...

SAUMON DE NORVEGE DEGUSTATION

SAUMON DE NORVEGE DEGUSTATION INTENSEMENT FUME

Format 6 tranches minimum,
160 g - PMC* 9,69 €
Format 12 tranches minimum,

320 g-PMC* 1599 €



TRUITE FUMEE GOURMANDE

TRUITE FUMEE GOURMANDE
HUILE INFUSEE AU CITRON

& ANETH

Format 6 tranches minimum,
160 g - PMC* 7,99 €

TRUITE FUMEE GOURMANDE HUILE INFUSEE
SAVEUR TRUFFE BLANCHE D’ALBA
& POIVRE DE SICHUAN

Format 6 tranches minimum,
160 g - PMC* 7,99 €




TRUITE FUMEE FESTIVE

TRUITE FUMEE SAVOUREUSE
Format 12 tranches, 320 g - PMC* 12,99 €

TRUITE FUMEE DELICATE
Format 12 tranches, 320 g - PMC* 12,99 €

EMINCES FONDANTS DE TRUITE FUMEE
Format 10 émincés, 270 g - PMC* 12,99 €




UN SAVOIR-FAIRE RECOMPENSE

FOIE GRAS
Labeyrie conserve
sa place de n°1 des

marqgues nationales
avec 19,5 % de parts
de marché.’

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER DU SUD-OUEST
RECETTE DEGUSTATION TORCHON

170 g - PMC* 28]17 €

230g - PMC* 37,86 €

et 275 g - PMC* 44,83 €

FOIE GRAS DE CANARD ENTIER DU SUD-OUEST
RECETTE TRADITION TORCHON
2759 -PMC* 44,83 €




RESPONSABLES PAR CHOIX,




LES RECETTES
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CHOUX FARCIS

AU SAUMON FUME
ET FROMAGE FRAIS
CITRONNE
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ROSACE DE SAUMON
FUME A UHUILE DE
BASILIC ET CREME
CITRONNEE

ﬁmﬁwﬁfm



Jrgriafiet{s

TOASTS BRIOCHES
TIEDES, FOIE GRAS

AU GEWURZTRAMINER
& POIRES ROTIES

1. Réduction de Gewurztraminer
(a faire a I’avance) :

2. Poires roties :

3. Toasts briochés :

4. Dresssage :




TOASTS DE
FOIE GRAS
ET CUBES DE GELEE
DE MUSCAT

Jrgriniet{s Drepnraflon.

1. Préparation de la gelée de Muscat
(a faire a I’avance) :

2. Préparation des toasts :







